BIENVENUE
WELKOM

Club
Benelux

LA ROCHE=EN=ARDEMNME

APERITIFS — APERITIEVEN

‘Maison’ 2.00
Porto rouge-rood/ blanc-wit 5.00
Verre vin doux/ Glas zoete wijn 4.50
Kirr 5.00
Martini rouge-rood/ blanc-wit 5.00
Ricard 5.50
Aperol sprifz 8.00
Cava Pere Ventura 20cl 8.00
Passoa 5,00
Pisang 5.00
Campari 5.00
Bacardi brun-bruin/ blanc-wit 5.50
J&B 5.50
Havana 3 afos 5.50
Eristoff 5.50
Jack Daniels &£.00
Picon vin blanc 6.50
Sangria fruits frais rouge/blanc 2.50

Sangra met vers fruit rood/wit

APERITIFS SANS ALCOOL - IONDER ALCOHOL

‘Maison’ 7.50
Wirgin Mojito 6.50
Wirgin Gin 2.50

(gin 0.0%, ginger ale, sirop elderfliower)

SOFT - FRISDRANKEN

Chaudfont. Bleu/ Rouge 20cl 2.50
Chaudfont. Bleu/ Rouge 50cl 5.00
Coca-Cola / Coca-Cola zero 2.80
Fanta / sprite 2.80
Minute maid [Pomme-Crange-Multifruit]  2.80
Minute maid (pomme-ceriss) 2.80
Ice tea Lipton (Green-Peach) 3.00
Gini 3.00

Schweppes tonic 3.00

Tanissteiner citren 3.00
Schweppes hibiscus/ ginger ale 3.50
Fristi - Cécémel 2,50

BIERES - BIEREN

Au Ft - vih vat

Jupiler 25¢l [5.2°)
Jupiler 33cl (5.27)
Lupulus 25cl [8.5°)

. 2.80
ﬁ 3.m
3.70

La Chouffe 25¢cl (879 3.50
Mc Chouffe 25cl (87) 4.20
Cherry Chouffe 25cl (8°) 4.20

En Boutelle — Fles

Liefrnans Fruitesse 0.0% 3.80
Cheuffe 0.0% 4.50
Liefrans on the rocks 25cl (3.87) 4.10
Vedett 33cl (5,2°) 4.20
Chouffe Blanche 33cl (4.5 4.30
Lupulus Fructus 33cl (4,279 4.50
Leffe blond 33cl [4.8°) 4.50
Rochehaut Ambrée 33cl (4,57 4.60
Omer 33cl (87 4.60
Duvel 33cl (8,5°) 4,70
Westmalle Tnpel 33l (7.57) 4.70
Triple Karmeliet 33cl (8,47) 4.70
Rochefort 8= 33cl (9,27 4,90
Chimay Bleue 33cl (79) 5.20
Chouffe Houblon 33cl (99) 5.20
Marcus Saison 33cl (6,4°) 5.20
Rochefort 10° 33cl (11.39) 5.20
Arogante 33cl (7.2°) 5.20

NOS GINS - ONIE GINS

Gordon gin 8.50
(Gordon gin, schweppes tonic)

Hendrick's gin 12.50
(Hendrick's, schweppes hibiscus)
Gin *Maison’ 13.50

(Bombay gin, Schweppes ginger ale,
Sirop elderflower)

LES VINS MAISOMN - HUISWIJNEN
‘Le Confidentiel’

Blanc Chardonnay

Rosé Syrah-Grenache 4,50
Rouge Merlot

13,50 20,50

LES VINS A LA BOUTEILLE — WIJMEN PER FLES

Demandez notre carte des vins!

Vraag naar onze wijnkaart!

BOISSONS CHAUDES — WARME DRANKEN

Café/Koffie ﬁ, 2.50
Espresso = 2.20
Deca 3.10
Cappuccino [créme fraichefslagroom)  3.50
Cappuccino [mousse de laitf melkschuim)  3.50
Lait Russe/koffie verkeerd 3.50
The 2.20
(Earl grey, menthe, fruit d"églantier,

citron, english breakfast, Camomille)

Latte macchiato 4.50
suppl. caramel/noisette 0.50
Chocolat chaud/

Warme chocolademelk 3.00
suppl. chantilly/slagrcom 0.50
Chouffe coffee &£.50
Insh coffee (whisky) 8.50
French coffee (grand marnier) 8.50
Mormandische coffee (calvados) 8.50
Italian coffee ([amaretto) 8.50
Russian coffee | vodka) 8.50
Coffee baileys 8.50
Choco Baileys 8.50
Cafée Gourmand/ Verwenkoffie 10.50

DIGESTIF - DIGESTEF

Grand Marnier 4.90
Cognac 4,50
Cointreau 4.90
Amaretto 4,50
Baileys 4.90
Calvados 4.90
TAPAS
Porfion Fromage 8.00
Paortie kaas I ;J
Partion Salami 8.00
Porfion Mixte 2.00
Salami et fromage/kaas
Bitterballen (8pc.) &6.50
Loempia's (8pc.) &.50
Calamars (8pc.) 7.50
Friture aventure [1é6pc.) 14.50
Frituur avontuur
Planche & Tapas 21.50

Tapas plank [4pers.)

-

HEURES D'QUVERTURES - OFENINGSUREN

Hors saison/ laagseizoen
fermé le mardi et mercredi
dinsdag en woensdag gesloten
Ouvert a partirde 11h
Geopend vanaf 11u.

Havute saison
[07/07-20/08)
Ouvert tous les jours @ partirde 11h

Hoogseizoen
(07 /07-20/08)

Elke dag geopend vanaf 11u.

- /

MENU =




Heures d’ouverture Cuisine
Openingsuren kevken

Basse saison/ Loagseizoen

(12h00-14R00 & 18h00-20h00)

Haute saizon et Week-end
Hoogseizoen en weekends
(12R00-14R00 & 18h00-21h00)

-3 Tous nos plats sont faits maison!
£ Al onze gerechten zijn huisgemaakt!

NO3S ENTREES — ONIE VOORGERECHTEN

Potage du jour - Dagscep 6.00
Crogueftes de fromage
Kaaskroketten Zpc. 12.50
Croguettes de creveftes artisanales
Garnaalkroketten 2pc. 16.50
Les & scampis 14.50

wdu chef / créme curry

u diabolique / fomate créme

NOS PLATS - HOQOFDGERECHTEN

LES CLASSIQUES [/ DE KLASSIEKERS
Croguettes de fromage
F.aaskroketten 3pc. 16.00
Croguettes de creveftes artisanales
Garnaalkroketten 3pc. 21.00
Boulettes & la sauce tomate 19.00
Ballefjes in fomatensaus
Vaol-au-vent - Koninginnehapje 19.00
Carbonnades - Stoofvlees 19.00
Spaghefti Bolognaise 16.00
Spaghetti Carbonara 16.00
Lasagne 16.00

NOS VIAMDES — VLEES

Demi poulet nature - Halve kip natuur 17.00
Demi poulet sauce au choix

Halve kip met saus naar keuze 19.00
Schnitzel sauce tartare &
Schnitzel met tartaarsaus 15.50

Escaolope de dinde sauce au choix  17.50

Falkcenfilet met saus noar keuze
Burger ‘Benelux’ - Angus beef burger 1%.00

Spare-nbs maison

Ribbetjes van het huis 26.50
Steck blanc bleu Belge sauce
au choix (300gr) 26.50

steak Belgisch witblauw met saus naar keuze

NOS SAUCES - ONIE SAUZEN

Champignon - Poivre noir - B&arnaise -
Provencale - Roguefort - Curry
Beurre a l'ail - *salade mixte (€ 4.50)

:@: ‘Astuce du Chef - 'Tip van de Chef”

Pour un meilleur résultat gustatif, je vous propose
une cuisson de steak bleu cu saignant.
Yoor een heedijke smoak van onze steak raod ik
julie oon deze bleu of saignant te nemen.

POISSON - VIS
Filet de saumon & la béamaise  Prix du jour
Lalmfilet met béarnaise Dagprijs
Truite meuniére v 1%.00

Gebakken forel

9P

Truite aux amandes 20.00
Forel met amandelschijfjes

Truite en papillote avec léegumes 21.00
Forel in papillot met groentjes

Scampi chef 9 pc/st 19.50
Curmry-créme

scampi diabolique 9 pc/fst 19.50
Tomate-créme

Brochette de scampis a "ail 20.50

Brochette van scampi met look

*Mos repas de poisson sont servi avec des frites ou des pdtes
*Onze visgerechten worden geserveerd met friefjes of pasta

NOS SALADES - ONIE SALADES
Salade de poulet - 3alade met kip

Salade de thon - Salade met tonin
Salade de scampis - Scampi salade

Salade de chévre chaud et lardons
Salade warme geitenkaas met spek

18.50
18.50
18.50
19.50

NOS VEGETARIENS — ONIE VEGETARIERS

Lasagne végéetarienne
Vegetansche lasagne

Pites végétarennes
Vegetansche pasia

Ravicle végan sauce provengale

146.00

15.00

1£.50

Veganistische ravioli met provengaalse saus

Burger végétanen avec frtes et salade
Vegetansche burger met fnetjes en sla

Salade de chévre chaud
Salade warme geitenkaas

1£.50

12.00

POUR LES ENFANTS - VOOR DE KINDJES

Muggefs @ la compofe
Muggefs met appelmoes

Fricadelles frites -‘;“e'\“..

Fish sticks frites 9

Spaghetti bolognaise
Burger de poulet - Kipburger

Filet de poulet @ la compote
Kipfilet met appelmoss

Boulettes sauce tomate
Balletjes in fomatensaus

vol-au-vent - Koninginnehapje
Carbonnades - Stoofviees

DESSERTS

Mousse au chocolat
Chocolademousse

Tiramisu au spéculoos

Tiramisu met speculoos

Créme brilée

Mougat glacé coulis fruits rouges
Mougat ijs met rode vruchtencoulis
Moelleux au chocolat
Chocolademoelleux

Café Gourmand - Verwenkoffie

8.50
&8.50
8.50
7.50
7.50

7.50

10.00
10,00
10.00

7.20

7.90

&8.00
&8.00

8.50

10,50

CREPES - PANMEMNKOEKEM

Crépes au sucre 5.50

Pannenkosk met suiker

Crépes sauce chocolat &.00

Pannenkoek met chocoladesaus

Crépes Mikado 7.00

Fannenkoek Mikado (chocolodesaus + bol vanille-js)
GAUFRES - WAFELS

Gavufre de Bruxelles au sucre 5.00

Brusselse wafel met suiker

Gaufre de Bruxelles a la créme fraiche 5.50
Brusselse wafel met slagroom

NOS COUPES - ONIE JSCOUPES
Méelange de sorbet 2 boules
Sorbet 2 bollen b |

Mélange de sorbet 3 boules g 7.00
Sorbet 3 bellen

500

Coupe 3 boules - lscoupe 3 bollen &.50
Dame blanche 7.90
Dame noir 7.580
Coupe Brésilienne 7.0
Coupe colonel 8.00

Sorpet citron/poire — voedka [ Soroet citrcenfpeer— vodka

Chef's Coupe Advocaf 8.50
Coupe aux fruits frais 8.50
Coupe met vers fruit
[selon saison — volgens sezoen)

EMFAMTS - KINDEREM
Coupe enfant 1 boule 3.50
Kinderijsje 1 bol
Coupe enfant 2 boules 5.00

Kindenjsje 2 bollen

*"Mos parfums — onze smaken ©
fraise-vanile-chocolat f aardbei-vanile-chocolade
citron-framboise-poire f citroen-framboos-peer

ALLERGENES - ALLERGEMEN
[=]si[m]
=

O Un compte par table - Eén rekening per tafel
= Honden onder tafel - Chiens sous table!




